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2022: Ein Wohlfühljahr für unseren Wein
Hitze und Trockenheit im Sommer haben die älteren Rebstöcke 
mit ihren tiefen Wurzeln gut verkraftet. Und wir haben die Laub- und 
Bodenarbeiten den teils extremen Klimabedingungen angepasst. 
Einige Regenfälle sorgten für eine ausgezeichnete und homogene 
Reifung. Glücklicherweise blieben wir von Unwettern mit Hagel  
verschont. Kurzum: Die Reben haben sich im mediterranen Klima  
des Jahres 2022 wohlgefühlt. Vom 1. bis 30. September haben wir 
mit tatkräftiger Unterstützung unseres fleissigen Teams gesunde  
und aromatische Trauben «geherbstet». Wir sind überaus zufrieden 
mit der Traubenqualität und der Erntemenge. Unsere Vorfreude  
auf den Jahrgang 2022 ist sehr gross.
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Zum Jahresende die exklusivsten Jauslin-Weine
Wir freuen uns, Ihnen die neuen Jahrgänge unserer exklusiven Crus  
präsentieren zu dürfen. Den 2019er Hohle Gasse Grand Cru und  
den Sauvignon Blanc Grand Cru 2021. Ebenso dürfen Sie gespannt  
sein auf die edlen Tropfen aus dem Weinjahr 2021, den Chasselas von  
Adrian und drei Rotweine, die für ein Jahr im Holzfass geschlummert  
haben: Hohle Gasse, La Tour und unsere imposante Assemblage  
Lion Rouge. Viel Herzblut und jahrelange Erfahrung beim Vinifizieren  
und der Holzfassauswahl haben Weine hervorgebracht, von denen  
wir früher nur zu träumen wagten. Sie sind herzlich eingeladen, alle  
unsere Weine zu degustieren und unseren Weinkeller zu besichtigen.

HOHLE GASSE
GRAND CRU 2019

HOHLE GASSE
2021

Unsere Passion für die Traubensorte 
Sauvignon Blanc hat uns zwei Stilis-
tiken keltern lassen. Der Grand Cru 
besteht aus den reifsten Trauben.  
Die schonende Ganztraubenpressung 
und anschliessende Vergärung im 
350-Liter-Tonneaux mit einem zehn-
monatigen Ausbau und Bâtonnage 
liessen einen grossen Wein entstehen. 
Dieser Grand Cru trägt Aromen von 
Passionsfrucht, Zitrus und Steinfrüch-
ten in sich. Er hat eine grosse Kom-
plexität und Fülle im Gaumen. Zudem 
ist er ein Weisswein mit Lagerpoten-
zial, der hervorragend zu Fischgerich-
ten, weissem Fleisch und Pasteten 
passt.

Das Fachwissen, unsere grosse Pas-
sion und die Erfahrung im Anbau und 
der Kelterung von Pinot Noir helfen 
uns, jedes Jahr einen Wein besonde-
rer Güte zu keltern. Der ideale Boden 
am Wartenberg und die Trauben von 
grösstenteils über 40-jährigen Reb-
stöcken lassen diese Sorte bestens 
gedeihen. Nach der zwölfmonatigen 
Barriquelagerung im neuen Holz-
fasskeller spiegelt sich das Jahr 2021  
Jahr im Wein. Mit seiner burgundi  -
schen Frucht, elegantem Körper, 
weichen Tanninen und einem langen, 
kräftigen Abgang passt er zu vielen 
festlichen Menüs.

SAUVIGNON BLANC 
GRAND CRU 2021

Degustation und Weinverkauf

24. | 25. | 26. November 2022
Do, Fr, 14 – 20 Uhr | Sa, 8.30 –14 Uhr, im Weinkeller 
an der Wolfenseestrasse 14, 4132 Muttenz

Weingut Jauslin | Baselstrasse 32 | 4132 Muttenz
T 061 461 84 35 | info@weingutjauslin.ch | www.weingutjauslin.ch

CHASSELAS
2021

«Der Jahrgang 2021 setzt als 3. Jahr-
gang die Reihe meines Chasselas fort. 
Perfekte goldgelbe Trauben bilde ten 
die Basis für diesen Wein, den ich 
ganz nach meinen eigenen Vorlieben 
kreiert habe. Die Gärung und Reifung 
fand während zehn Monaten in ge-
brauchten Holzfässern mit der Voll-
hefe statt. Dies trug massgeblich 
zum Charakter dieses Weines bei. Er 
zeichnet sich durch seine Balance von 
Fruchtnoten, dezenten Röst aromen, 
feinem Schmelz und elegantem Ab-
gang aus. Ein vielseitiger Begleiter.»

Adrian Jauslin

Der 2019er Grand Cru, selektiert aus 
unseren schönsten Hohle-Gasse- 
Barriques, präsentiert sich mit typi-
schem Burgundercharakter. Seine 
Basis sind vollreife Trauben mit hohen 
Oechslegraden aus unseren Top-
lagen. Nach der Gärung in offenen 
Gär  bottichen, zum Teil mit ganzen 
Trauben, reifte der Wein für 24 Mona-
te in erlesenen neuen französischen 
Barriques. Nach einjähriger Flaschen-
reifung zeigt sich der 2019er mit  
eleganter, reifer und konzentrierter 
Frucht sowie zarten Röstaromen des 
Barriquesausbaus. Im Gaumen be-
stechen seine Fülle, die Komplexität 
und sein lang anhaltendes Aroma.

Öffnungszeiten Weinladen im Dezember 2022
an der Baselstrasse 32, 4132 Muttenz
Jeweils Do, 14 –19 Uhr, und Sa, 8.30 –14 Uhr
An den Samstagen, 24. und 31.12., 8.30 – 12 Uhr

Donnerstag, 29.12., und vom 5. bis 14.1.2023 geschlossen

Sie können nicht persönlich vorbeikommen? Bestellen Sie die Weine 
mit beigefügter Karte, auf www.weingutjauslin.ch oder telefonisch 
unter 061 461 84 35. Auf Voranmeldung stellen wir Ihnen Ihre Bestel-
lung auch ausserhalb der Öffnungszeiten zur Abholung bereit. Oder 
wir liefern oder versenden sie (Lieferbedingungen siehe Website).

Wir danken Ihnen herzlich für Ihre Treue und freuen uns, Sie bei uns 
begrüssen zu dürfen.

Kurzfristige Änderungen auf www.weingutjauslin.ch
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